Schwarzer Adler
HOTEL | RESTAURANT | BAR

Sehr geehrte Damen und Herren — Liebe Gaste,
herzlich willkommen in unserem Restaurant Schwarzer Adler.

Bereits in der Vergangenheit, wie auch jetzt im Schwarzen Adler,
ist es meine Absicht fur jeden Gast eine faire und genussvolle
Frischkiche anzubieten.

Frischkiche bedeutet fur mich, nahezu alles frisch und selbst
zubereiten. Diese Art zu kochen ist zwar aufwendiger, dafur aber
ehrlich und bekommlich. Ein weiterer wichtiger Punkt meiner
Philosophie ist soweit moglich, Produkte aus unserer Region und
naheren Umgebung zu beziehen.

Zusammen mit meinem Kuchenteam freue ich mich,
Sie verehrte Gaste, im Schwarzen Adler kulinarisch
verwohnen zu durfen.

lhr Kichenchef
Roman Gebhart

Unsere regionalen Lieferanten:

Weingut Herzog von Wiirttemberg
Kdnigsegger Walder Brau
Schankanlage Gebhard Stark
Fischzucht Peter Stork

Der Fischteich, Jochen Trinkner
Metzgerei Buchmann

Kartoffeln von Markus Emhart
Backerei Heim

Geflugelhof Senn

Frichte Jork

Eine Ubersicht tiber die verwendeten Zusatzstoffe / enthaltenen Allergene sind beigeflgt.
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vorspeisen

kraftbriihe vom schwébischen rind € 6,50
fladle | krauter EMGL

kraftbrithe vom schwabischen rind € 7,00
maultaschen | rostzwiebeln EMGL

currycremesuppe (vegan) b € 7,00
kokosmilch | zitronengras | limette

burrata M €14,50
salat | tomaten | vinaigrette | brot GH

salatvariationen

beilagensalat € 7,00
rohkost | blattsalate | hausdressing ™8 | kartoffelsalat

salatplatte € 15,50
rohkost | blattsalate | hausdressing ™8 | kartoffelsalat

salatplatte M-S €19,00
mit marinierten putenstreifen

salatplatte M-SLF € 25,00
mit gebratenen forellenfilets aus wagenhausen

salatplatte M-SLK €21,00
mit gebratenen marinierten garnelen

fisch aus wagenhausen

ganze forelle gebraten F € 23,50
mediterranes gemuse | zitrone

forellenfilets gebraten F € 25,00
bratkartoffeln

gerducherte forelle S-GF €17,00
sauer eingelegt | brot ¢H

gerducherte forelle &MF €17,00
garniert | meerrettich | brot H

fiir jede Umbestellung von Beilagen werden 2,00€ extra berechnet
fiir Verpackungsmaterial (Reste-Box) werden 2,00€ extra berechnet
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hauptgang

garnelen gebraten KXGEMN € 21,00
spaghettini © | krauterpesto | gemisestreifen | parmesan

adler schweinemedaillons Mt € 23,50
champignonrahmsoRe M | hausgemachte spatzle EM.¢

paniertes schweine schnitzel wiener art 5".¢ €19,00
pommes frites | zitrone

cordon bleu EM:GS.J € 23,00
pommes frites | zitrone | kochschinken | emmentaler

hausgemachte maultaschen EMGL, €16,50
rostzwiebeln | bratensol3e | kartoffelsalat

zwiebelrostbraten vom schwibischen rind WEGL € 30,00
rostzwiebeln | bratensofRe | hausgemachte spatzle EMG

gemischter braten € 21,00
wurzelgemise | bratensof3e | hausgemachte spatzle EMG

putensteak € 21,00
krauterbutter | mediterranes gemise | spaghettini ¢

geschmorte kalbsbéckle WME € 25,50
bratensofle | buntes gemiise | hausgemachte spatzle EM.C

portion beilage € 6,00
bratkartoffeln | pommes | spatzle | med. gemuse | kroketten | kartoffelsalat

Allergene

M-Milch

E-Ei

G-Gluten

J-Soja

N-Nusse, Schalenfrichte

H-Hefe

S-Senf

L-Sellerie

K-Krebs und Schalentiere

F-Fisch

fiir jede Umbestellung von Beilagen werden 2,00€ extra berechnet
fiir Verpackungsmaterial (Reste-Box) werden 2,00€ extra berechnet
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vegetarisch & vegan

kasespitzle WECL | blattsalat €17,50
emmentaler | bergkase | sahne | réstzwiebeln

currytopf LM €17,00
kartoffeln | wurzelgemuse

quinoabratlinge bN* €17,50
mediterranes gemuse

vesper

saurer kas MJ:S €12,00
zwiebeln | brot GH

wurstsalat JSt €12,00
lyoner | essiggurke | zwiebeln | brot ¢H

wurstsalat schweizer art 45LM €13,50
lyoner | essiggurke | zwiebeln | brot ¢H | emmentaler

wurstsalat schwibische art JSt €13,50
lyoner | essiggurke | zwiebeln | brot ¢H | schwarzwurst

wurstsalat adler’s | schwibisch-schweizer 4SLM €13,50
lyoner | essiggurke | zwiebeln | brot &H | schwarzwurst | emmentaler

portion beilage € 6,00
bratkartoffeln | pommes | spatzle | med. gemise | kroketten | kartoffelsalat

Allergene

M-Milch

E-Ei

G-Gluten

J-Soja

N-Nusse, Schalenfriichte
H-Hefe

S-Senf

L-Sellerie

K-Krebs und Schalentiere
F-Fisch

fiir jede Umbestellung von Beilagen werden 2,00€ extra berechnet
fiir Verpackungsmaterial (Reste-Box) werden 2,00€ extra berechnet
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kinderkarte

paniertes schweine schnitzel “-E¢
pommes frites

hausgemachte spitzle M6
bratensof3e oder pilzrahmsoRe -

portion pommes frites
ketchup | majonese

pfannenkuchen VE¢
apfelmus

Allergene

M-Milch

E-Ei

G-Gluten

J-Soja

N-Nusse, Schalenfriichte
H-Hefe

S-Senf

L-Sellerie

K-Krebs und Schalentiere
F-Fisch

fiir jede Umbestellung von Beilagen werden 2,00€ extra berechnet
fiir Verpackungsmaterial (Reste-Box) werden 2,00€ extra berechnet
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€ 8,50

€ 6,00

€ 6,00

€ 5,00



dessert

créme bralée ME
karamell | frichte

brownie WEN.G
vanilleeis

tobleroneparfait MEN
schokoladenparfait | obst

lauwarmes schokoladen-kiichlein MEN.G
fruchtkern | vanilleeis

drei apfelkiichlein MEG
vanilleeis

kugel eis
schokolade | vanille | erdbeere | walnuss

portion sahne

affogato

Allergene

M-Milch

E-Ei

G-Gluten

J-Soja

N-Nusse, Schalenfriichte
H-Hefe

S-Senf

L-Sellerie

K-Krebs und Schalentiere
F-Fisch
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7,50

9,50

9,50

9,50

9,50

2,50

1,00

4,50



